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Sajtóanyag
2008. július 24.
„Kerékpárral főzdéről főzdére” a pálinka népszerűsítése érdekében
2008. július 27. és augusztus 9. között, Pannonhalmától Ozoráig

A pálinkatörvény szeptember közepére várható elfogadása előtt néhány héttel a hungarikumnak számító minőségi pálinkákra kívánja felhívni a figyelmet Vasi Csaba, aki 14 nap alatt kerékpáron látogatja végig Magyarország 37 pálinkafőzdéjét. 

2008 a pálinka éve – vallják a pálinkaszakemberek, hiszen 2008. május 20-tól a magyar gyümölcs- és törkölypálinka az Európai Unió teljes területén földrajzi árujelző oltalom alá került, a közelmúltban pedig az Országgyűlés elfogadta a pálinkatörvény tervezetét, mely szabályozni fogja a pálinka előállítását, minősítését, kiszerelését, forgalomba hozatalát és megnevezés-használatát, továbbá a pálinka előállításával és ellenőrzésével kapcsolatos szakigazgatási feladatokat és hatásköröket. A törvény jelentőségét növeli, hogy a szakmai szervezetek összefogásával, az ő kezdeményezésükre született meg. Az EU jóváhagyása, valamint a magyar parlament zárószavazása után a törvény értelmében megalakul a Pálinka Nemzeti Tanács, a Pénzügyminisztérium pedig bevezeti az eltérő színű pálinkazárjegyet, melynek célja az lesz, hogy megkülönböztesse a pálinkát a szeszes italoktól és az egyéb párlatoktól. Szintén az idei év fejleménye, hogy Gráf József földművelésügyi és vidékfejlesztési miniszter több évtized eltelte után újra meghirdette a pálinkagyártás és -forgalmazás beruházási támogatási pályázatát, mely kapcsán a főzdék fejlesztésére lehet EU-s támogatást igényelni.
Vasi Csaba, a Magyar Pálinka Lovagrend tagja harmadik alkalommal kerekezik végig az országon, és látogatja meg a legjelentősebb főzdéket. Idei útja során 37 gyümölcs- és törkölypálinkát előállító vállalkozást keres fel. A Pannonhalmáról július 27-én, vasárnap induló 14 napos út célja, hogy a minőségi magyar pálinkák kiválóságára és egyediségére, valamint a kulturált pálinkafogyasztásra irányítsa a figyelmet. A túra mindezek mellett ízelítőt ad a leendő országos pálinkaút-hálózat legfontosabb állomásaiból is, népszerűsítve a termékeket, a főzőmestereket, a vállalkozásokat is. Újdonság a korábbiakhoz képest, hogy Vasi Csabához több helyen pálinkabarát kerékpáros csapatok is csatlakoznak egy rövid időre helyi, és fogadásánál számos helyszínen jelen lesz a település polgármestere is.
A sportembert összesen csaknem 2300 kilométeres útja során egy operatőr kíséri. Minden meglátogatott főzdéről kisfilm készül, melyekből év végére összeáll az ország legátfogóbb pálinka- és főzdegyűjteménye. A filmben kiemelt helyet kap majd Magyarország hét eredetvédett pálinkakülönlegessége: a Szatmári Szilvapálinka, a Szabolcsi Almapálinka, a Kecskeméti Barackpálinka, a Békési Szilvapálinka, a Gönci Barackpálinka, az Újfehértói Meggypálinka és a Göcseji Körtepálinka, valamint számos más pálinkaspecialitás, mint például a Bolyhos Ágyas Pálinkák. A szervezők a későbbiekben egy útikönyv kiadását is tervezik.
A kéthetes kerékpárút 2008. augusztus 9-én Ozorán ér véget, ahol a Műemlékek Nemzeti Gondnoksága szervezésében egész nyáron át zajló reneszánsz ünnepségsorozat részeként ezt a napot a pálinka napjává nyilvánítják. A rendezvényen a pálinkáról szóló előadások, valamint 22 pálinkafőzde várja majd a pálinkabarátokat.
A kerékpáros pálinkatúrán készített fotókat és a forgatott anyag első részleteit a http://www.palinkaoldal.hu/hirek_esemenyek.php weboldalon tekinthetik meg az érdeklődők.
A Kerékpárral főzdéről főzdére túra fő szervezője az Agrármarketing Centrum, fővédnöke és koordinátora a Magyar Pálinka Lovagrend Egyesülete. Az út a Pálinka Nemzeti Program keretein belül valósul meg.
***

További információ:

Vasi Csaba, a Magyar Pálinka Lovagrend Egyesülete tiszteletbeli tagja – 06 30 645 2839

Piros László, a Magyar Pálinka Lovagrend Egyesülete nagymestere – 06 20 934 9549

***

Háttéranyag
Mi is az a pálinka?
(Részlet az EU-s elfogadásra váró pálinkatörvény szövegéből)

(1) Pálinkának csak az a gyümölcspárlat nevezhető, amelyet Magyarországon termett gyümölcsből – ideértve a gyümölcsvelőt is - készítettek, és amelynek cefrézését, párlását, érlelését és palackozását is Magyarországon végezték.

(2) A pálinka készítése során répa-, nád-, izo- vagy gyümölcscukorral javított gyümölcscefre nem használható fel .

(3) Törkölypálinkának csak az a törkölypárlat nevezhető, amelyet Magyarországon termett szőlő törkölyéből készítettek, és amelynek cefrézését, párlását, érlelését és palackozását is Magyarországon végezték.

(4) A törkölypálinka készítése során répa-, nád-, izo- vagy gyümölcscukorral javított szőlőtörköly, borseprő nem használható fel .

(5) A pálinkához és a törkölypálinkához készítése során nem adható higított vagy nem higított alkohol, aromaanyag, virág, nem lehet ízesíteni (még íz harmonizáló adalékanyaggal sem), színezni, édesíteni még a termék végső ízének lekerekítése érdekében (még mesterséges édesítőszerrel) sem. Kizárólag az e törvény 1. számú mellékletében felsorolt anyagok használata megengedett.

(6) Amennyiben a (1)-(5) bekezdésben foglalt bármelyik feltétel nem teljesül, az előállított termék csak párlatnak nevezhető.

(7) Kivonatolással és lepárlással készült termék nem nevezhető pálinkának, még akkor sem, ha a kivonatoláshoz használt alkohol megfelel a pálinkára vonatkozó előírásokban foglaltaknak.

(8) Sűrítményből, aszalványból, szárítmányból készült termék nem nevezhető pálinkának.

(9) A pálinka megnevezése

(a) a gyümölcs nevéből és az azt közvetlenül követő pálinka szóból áll
(b) kiegészülhet - az (a) pontban leírt megnevezést közvetlenül megelőzően – a termőhely megjelölésével, amennyiben a pálinka kizárólag igazoltan az adott termőhelyről származó gyümölcsökből készült.

(10) A törkölypálinka megnevezése

(a) kiegészülhet egyfajta szőlőből készült törköly esetében a szőlő nevével,

(b) kiegészülhet a szőlő termőhelyének megjelölésével, amennyiben a törkölypálinka kizárólag igazoltan az adott termőhelyről származó szőlő törkölyéből készült.

(11) A pálinka, valamint a törkölypálinka bármilyen arányú keverésével, elegyítésével készült terméket - még akkor is, ha a termék alkoholtartalma 100%-ban e két összetevőből származik - kizárólag csak szeszesitalnak lehet nevezni . Az ilyen termék még párlatnak sem nevezhető.
Pálinka Nemzeti Tanács

(Részlet az EU-s elfogadásra váró pálinkatörvény szövegéből)
(1) A pálinka előállítása, származása, minősége és eredetvédelme egységes szabályozásához fűződő közös magyar érdek előmozdítását, valamint a megvalósítás koordinált felügyeletét a Pálinka Nemzeti Tanács (továbbiakban : Tanács) látja el .

…
(3) A Tanács tagjai:

a) az agrár-vidékfejlesztésért felelős miniszter (a továbbiakban: miniszter) két képviselője;

b) az adópolitikáért felel ős miniszter két képviselője;

c) a kereskedelmi pálinkafőzési engedéllyel rendelkező - a megelőző év október 31-ig a Tanácsnál regisztrált - főzdék választott képviselői negyven fővel;

d) a bérfőző adóraktári engedéllyel rendelkező - a megelőző év december 31-ig a Tanácsnál regisztrált - bérfőzdék választott képviselői negyven fővel.

Pálinka, a nemzet itala
A legtöbb európai nemzetnek valamilyen rövidital a nemzeti itala (a görögöknek az ouzo, az olaszoknak a grappa, a franciáknak a konyak, a skótoknak a whisky, stb.). A magyar pálinkaszervezetek törekvése az, hogy Magyarország nemzeti itala a pálinka legyen. A magyar pálinka rendkívül zamatos, íze nem téveszthető össze a világ más tájain készült párlatok ízével. Mivel pálinkát csak Magyarországon állíthatnak elő, a pálinka igazi hungarikum.
A pálinka a szabadság, a természetes életerő megtestesítője, átszövi a magyar emberek mindennapjait a születéstől a halálig, s közte minden jeles napot.
2008-ban összesen 150 millió forintos marketing keret segíti a pálinkát népszerűsítő programok megvalósítását, melyek célja, hogy az egyszerű égetett szeszesital helyett nemzeti italként, nemzeti értékként mutassák be a pálinkát.
A Kerékpárral főzdéről főzdére elnevezésű túra szervezői és közreműködői elkötelezettek a kulturált italfogyasztás iránt. Szeszesitalok fogyasztását 18 éven aluliak számára nem ajánlják.

Kerékpárral főzdéről főzdére
2008. július 27. – augusztus 9.

Túraútvonal

(A szervezők várják a pálinkabarát kerékpárosok csatlakozását!)

07. 27., vasárnap – 192 km

1.   8.30 – 10.30 Pannonhalma, Győri Likőr Zrt. 

2. 11.30 – 13.00 Tét, Téti Pálinkafőzde 
3. 17.30 – Velem, Szent Vid Hegyi Pálinkafőzde 
07. 28., hétfő – 183 km

4. 10.00 – 11.30 Győrvár, Vasi Hegyhát Pálinkák
5. 12.45 – 14.15 Nagylengyel, Farkas Pálinka 

07.29., kedd – 154 km

6.   8.00 – 9.30 Pécsely, Pécselyvölgyi Pálinkafőzde 
7. 10.30 – 12.00 Balatonalmádi, Csalló Kft.
8. 14.00 – 15.30 Csetény, "Bakonyi íz és Párlat" Kft. 
9. 17.30 – Komárom, Szőnyi Pálinkafőzde 
07.30., szerda – 146 km

10.   8.30 – 9.30 Neszmély, Hilltop Neszmély Rt. 

11. 15.00 – 16.00 Lovasberény, Cár Bt. 
12. 17.00 – Agárd, Agárdi Pálinkafőzde Kft. 
07. 31., csütörtök – 150 km

13. 15.00 – Pásztó, Rézkatlan Szeszipari Kft. 
08.01., péntek – 180 km

14. 14.00 – 15.30 Miskolc, Prekop Pálinkafőzde
15. 17.15 – Tarcal, Császár Pálinkafőzde 

08.02., szombat – 178 km

16. 8.30 – 9.45 Boldogkőváralja, Boldogkő-Fruit Kft. 
17. 11.30 – 13.30 Pálháza, Matheus Pálinka 
18. 17.00 – Vásárosnamény, Várda-Drink Zrt. 
08.03., vasárnap – 140 km

19.   8.30 – 10.00 Tarpa, Hungaroteam Kft. 
20. 11.00 – 12.30 Panyola, Panyolai Szilvórium Kft.
21. 14.30 – 16.00 Napkor, Napkor Kft. 
08.04., hétfő – 210 km

22.   8.00 – 9.30 Érpatak, Kaiser 2000 Kft.
23. 11.30 – 13.00 Hajdúszoboszló, Pintér Pálinkafőzde
24. 17.30 – Békés, Békési és Fiai Bt.
08. 05., kedd – 190 km

25. 10.30 – 12.00 Tiszaföldvár, Szicsek Gyszesz. Kft. 
26. 14.30 – 15.30 Nagykörű, Bujáki Szeszfőzde
27. 17.30 – Újszilvás, Bolyhos és Fia Bt.
08.06.,szerda – 140 km
28.  9.45 – 11.15 Lajosmizse, GUSTO pálinkák 
29. 12.15 – 13.45 Kecskemét, Zwack Unicum Zrt.
30. 17.30 – Dunavecse, Dunai Hajós Pálinkák 
08.07., csütörtök – 122 km

31. 10.00 – 12.00 Kiskőrös, Vinotrep Kft. 
32. 12.30 – 14.30 Soltvadkert, Szekeres Sándor 
33. 15.30 – 17.30 Kunfehértó, Arany Kapu Zrt.

08.08., péntek – 135 km

34.  8.00 – 9.30 Madaras, Madarasi Pálinkafőzde
35. 13.00 – 14.30 Harc, Brill-Market Kft.
36. 17.00 – Györköny, Vitalis Kft.
08.09., szombat – 163 km

37. 11.30– 13.00 Zamárdi, Treffpunkt GAR 2000 Kft. 
      16.00 - Ozora
